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SZACOWANIE WARTOSCI ZAMOWIENIA NA ORGANIZACJE DWOCH SEMINARIOW
W PROJEKTACH ,,0BSZAR CHRONIONY, OBSZAR DOSTEPNY” i ,TRENING
ORIENTACIJI PRZESTRZENNEJ DLA OSOB NIEWIDOMYCH | StABOWIDZACYCH
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1. Zamawiajacy

Panstwowy Fundusz Rehabilitacji Oséb Niepetnosprawnych
Aleja Jana Pawta Il 13,

00-828 Warszawa

Tel. 22 50 55 500

NIP: 525-10-00-810. REGON: 12059538

www.pfron.org.pl

Osoba do kontaktéw w sprawie ustugi:

Beata Michorowska, Departament ds. Polityki Regionalnej,

mail: turystyka@pfron.org.pl

2. Zakres zamowienia

Przedmiotem zamdwienia jest organizacja dwdch dwu dniowych seminariéw. Wykonawca zorganizuje:
nocleg dla uczestnikéw, petne wyzywienie, przerwy kawowe i wynajem sali konferencyjnej.

Kazde seminarium to dwie petne doby hotelowe, w dni robocze, w terminie od 20 do 30 listopada. Terminy
dwéch seminariow nie mogg sie pokrywac. Miedzy seminariami powinny by¢ przynajmniej 2 dni robocze
przerwy.

Wykonaweca 3 dni robocze po podpisaniu umowy przedstawi dwa alternatywne miejsca i terminy realizacji
kazdego z seminaridow — do wyboru przez zamawiajgcego.

Obiekt musi spetnia¢ wymogi hotelu o standardzie 3-gwiazdkowym wg. kategoryzacji obiektéw hotelowych
(w rozumieniu przepiséw paragrafu 2 ust. 2 pkt 1 rozporzgdzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 26
pazdziernika 2017 r. w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktdrych sg Swiadczone ustugi
hotelarskie (Dz. U. 22017 r., poz. 2166) lub osrodka konferencyjnego/szkoleniowego spetniajgcego wymogi
hotelu o standardzie 3-gwiazdkowym.

Obiekt nie moze posiadac barier architektonicznych, ktore utrudniatyby uczestniczenie w seminarium
osobom z niepetnosprawnosciami (w tym poruszajgcych sie na wdzkach), tj. min:

a) wejscie do budynku jest na poziomie terenu wokét budynku, a jesli w budynku sg schody, to jest
winda, podjazd, platforma przyschodowa lub wdézek schodowy reczny i przeszkolony w jego
obstudze personel,

b) na kondygnacjach dostepnych dla oséb z niepetnosprawnoscia znajdujg sie przystosowane toalety,
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c)

Seminarium nr 1 jest realizowane w ramach projektu ,,Obszar chroniony, obszar dostepny

o ile to mozliwe, na korytarzach nie ma wystajacych gablot, reklam, elementéw dekoracji, ktore
mogtyby by¢ przeszkoda dla oséb z niepetnosprawnosciami.

”

Miejsce seminarium nr 1: do 40 km od siedziby jednego z 16 parkdw:
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Biatowieski Park Narodowy

Nadnidzianiski Park Krajobrazowy

Mazurski Park Krajobrazowy

Park Krajobrazowy Orlich Gniazd

Zywiecki Park Krajobrazowy

Wigierski Park Narodowy

Tréjmiejski Park Krajobrazowy

Narwianski Park Narodowy
Gostyninsko-Wtoctawski Park Krajobrazowy

. Ojcowski Park Narodowy

. Mazowiecki Park Krajobrazowy im. Czestawa taszka
. Tatrzanski Park Narodowy

. Roztoczanski Park Narodowy

. Pszczewski Park Krajobrazowy

. Wdecki Park Krajobrazowy

16.

Karkonoski Park Narodowy

Zakres realizacji ustug:

1.
2.

pierwszy dzien — przyjazd od 16:00, kolacja w formie bufetu szwedzkiego, nocleg

drugi dzien — sniadanie w formie bufetu szwedzkiego, zajecia w sali szkoleniowej, 2 przerwy
kawowe, obiad, kolacja, nocleg,

trzeci dzien — $niadanie, zajecia w sali szkoleniowej, przerwa kawowa, obiad, przerwa kawowa,
wyjazd okoto 16:00.

Szacowana liczba uczestnikow: 35-56 oséb

W ramach zamdwienia zrealizowane zostang ustugi:

1) noclegowa: nocleg dla minimum 35, maksimum 56 oséb, w tym:

a.

maksymalnie 20 pokoi 1-osobowych dla oséb wskazanych przez zamawiajgcego (minimalne
wyposazenie pokoi: pojedyncze tézko, peten wezet sanitarny, TV, bezptatne WiFi). Dodatkowo
min. jeden pokdj 1-osobowy musi by¢ przystosowany do potrzeb osoby niepetnosprawne;j
ruchowo, poruszajgcej sie na wozku inwalidzkim lub z psem przewodnikiem, spetniajgcy standardy
dostepnosci opisane w dodatkowych wymaganiach formalnych,

pozostate pokoje 2-osobowe dla uczestnikdw seminarium (minimalne wyposazenie pokoi:
pojedyncze tdzka, peten wezet sanitarny, TV, bezptatne WiFi).

2) wyzywienie:

a.

Pierwszy dzien - kolacja (w formie bufetu szwedzkiego bedzie sie sktadac przynajmniej z dwdch

dan: zupa i drugie danie oraz napoju), dostepna w godzinach 18:00-21:00 dla wszystkich oséb

uczestniczacych w seminarium. Osoby przyjezdzajgce po godzinie 21:00 otrzymajg kolacje

porcjowang dostepng w pokojach.

Drugi dzien ($niadanie, 2x serwisy kawowe, obiad i kolacja) i trzeci dzien ($niadanie, 2x serwisy

kawowe i obiad), w tym:

i. $niadanie w formie bufetu szwedzkiego dla wszystkich oséb uczestniczagcych w szkoleniu
dostepny zgodnie z harmonogramem szkolenia. Bufet szwedzki bedzie sie sktadat m.in. z:
kietbasy i paréwek na ciepto, jajecznicy, nalesnikéw, zimnej ptyty wedlin, zimnej ptyty serow,



warzyw (minimum ogoérek, pomidor i papryka), satatki warzywnej, zimnego mleka, jogurtow
z ptatkami zbozowymi, pieczywa pszennego i zytniego, nielimitowanej kawy i herbaty, wody.
ii. 2 xserwis kawowy dla wszystkich 0sdb uczestniczacych w szkoleniu uzupetniany przed
rozpoczeciem przerw oraz w trakcie ich trwania — zgodnie z harmonogramem szkolenia.
Serwis kawowy bedzie sie sktadat z nielimitowanych: kawy (w tym kawa z ekspresu
wysokocisnieniowego), kilku rodzajow herbaty, min. 2 rodzaje mleka do kawy (jedno
roslinne), cukru, cytryny, wody niegazowanej i gazowanej, dwdch rodzajow sokdw, trzech
rodzajéw owocéw (np. mandarynki, banany i winogrono), dwéch rodzajow ciasta (wilgotne i
suche), dwéch rodzajow ciastek. Kazdego dnia szkolenia podane bedg inne ciasta i ciastka.

iii. obiad dla wszystkich osdb uczestniczacych w szkoleniu dostepny zgodnie z harmonogramem

szkolenia. Obiad w formie bufetu szwedzkiego bedzie sie sktadat przynajmniej z: zupy, dwdch
propozycji potraw miesnych, jednej wegeterianskiej, jednej weganskiej, ziemniakdéw
gotowanych i opiekanych ziemniakow/ kaszy (do wyboru), dwéch rodzajow suréwek (do
wyboru), warzyw gotowanych, wody, kompotu.

Kazdego dnia obiad, w tym zaréwno zupa, jak i drugie dania bedg inne.

iv. kolacja — dla wszystkich osdb uczestniczacych w szkoleniu. Kolacja bedzie w formie bufetu

szwedzkiego. Bedzie sie sktadaé przynajmniej z: zimnej ptyty wedlin, zimnej ptyty seréw,
warzyw (minimum trzy rodzaje), satatki warzywnej, pieczywa pszennego i zytniego, dania
cieptego, wytrawnego do wyboru: potrawa miesna, wegetarianska, weganska, sokow swiezo
wyciskanych, nielimitowanej kawy i herbaty, wody.

Uwaga — uzupetnianie potraw w trakcie: Sniadania, obiadu i kolacji bedzie odbywac sie na biezgco w trakcie

ich trwania (w godzinach wynikajgcych z harmonogramu szkolenia). Positki nie mogg by¢ podawane na

zastawie jednorazowej.

3) wynajem sali konferencyjnej:

a.

sala konferencyjna dla minimum 56 osdéb, ustawiona w uktadzie teatralnym, dostepna dnia
drugiego (od 9:00-17:00) i trzeciego (od 9:00-16:00).

sala musi znajdowac sie w tym samym obiekcie co noclegi (bez koniecznosci wychodzenia na
dwor), by¢ ogrzewana, klimatyzowana,

wyposazenie: krzesta i stoty ustawione teatralnie, stét dla prelegentéw, rzutnik, laptop,
nagtos$nienie dla prowadzacych, ekran, wentylacja naturalna lub klimatyzacja, oswietlenie, dostep
do $wiatta naturalnego, flipchart, pisaki, darmowe WiFi, wskaznik laserowy,

sala musi uwzgledniaé oddzielne pomieszczenie lub kabine dla ttumaczy symultanicznych,

w przypadku uczestnictwa w wydarzeniu osdb stabostyszgcych, wykonawca zapewni petle
indukcyjna lub systemy FM.

Sala musi by¢ dostepna i w petni gotowa zgodnie z ww. wymogami co najmniej 1 godzine przed
rozpoczeciem konferencji. Bezawaryjnos¢ dziatania wszystkich urzadzen musi zostac
zademonstrowana zamawiajgcemu przed rozpoczeciem spotkania.

4) Dodatkowe wymagania zamawiajacego:

a.

wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ osobe, ktéra bedzie do statej dyspozycji zamawiajgcego,
0s06b prowadzacych konferencje oraz uczestnikdw w miejscu konferencji przez caty czas jej trwania.
Osoba ta bedzie w szczegdlnosci odpowiedzialna za: przygotowanie sali, wspdtprace z obstugg
obiektu, przedstawicielami zamawiajgcego, obstuge techniczng i organizacyjng, a takze
rozwigzywanie wszelkich probleméw mogacych zaktdci¢ przebieg seminarium. Zamawiajacy nie
pokrywa kosztéw zwigzanych z pobytem (wyzywieniem) tej osoby podczas konferencji.
zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli obiektu przed dokonaniem wyboru lokalizacji,
w tym sali konferencyjnej zaoferowanej przez wykonawce, w zakresie spetnienia wymogow
okreslonych w OPZ,



parking dla ok. 30 pojazdéw w cenie ustugi,

mozliwos¢ podjechania autokarem w odlegtosci max 50 m od wejscia do obiektu noclegowego,
szczegbtowa liczba uczestnikdw i zamawianych noclegéw oraz positkdéw bedzie podana przez
organizatora na 3 dni robocze przed datg rozpoczecia seminarium. Liczba ta bedzie podstawa do
wystawienia faktury przez Wykonawce.

Seminarium nr 2 jest realizowane w ramach projektu ,, Trening orientacji przestrzennej dla oséb

niewidomych i stabowidzgcych (TOPON)”

Miejsce seminarium nr 2: w odlegtosci do 5 000 m od stacji kolejowej, kolei dalekobieznych, zapewniajgcych
bezposrednie potaczenie kolejowe z najwiekszymi miastami Polski, min.: z Warszawy, Krakowa, Poznania,
Wroctawia, Gdanska, Biategostoku. Hotel powinien by¢ osiggalny komunikacjg publiczng kursujgca
bezposrednio spod dworca do hotelu.

Zakeres realizacji ustug:

1.
2.

pierwszy dzien — przyjazd od 16:00, kolacja w formie bufetu szwedzkiego, nocleg

drugi dzien — sniadanie w formie bufetu szwedzkiego, zajecia w sali szkoleniowej, 2 przerwy
kawowe, obiad, kolacja, nocleg,

trzeci dzien — $niadanie, zajecia w sali szkoleniowej, przerwa kawowa, obiad, przerwa kawowa,
wyjazd okoto 16:00.

Szacowana liczba uczestnikéw: 60-90 oséb

W ramach zamoéwienia zrealizowane zostang ustugi:

1) noclegowa: nocleg dla minimum 60, maksimum 90 osdb, w tym:

a.

maksymalnie 60 pokoi 1-osobowych dla oséb wskazanych przez zamawiajgcego (minimalne
wyposazenie pokoi: pojedyncze tézko, peten wezet sanitarny, TV, bezptatne WiFi). Dodatkowo
min. jeden pokdj 1-osobowy musi byé przystosowany do potrzeb osoby niepetnosprawnej
ruchowo, poruszajgcej sie na wozku inwalidzkim lub z psem przewodnikiem, spetniajgcy standardy
dostepnosci opisane w dodatkowych wymaganiach formalnych,

pozostate pokoje 2-osobowe dla uczestnikdw seminarium (minimalne wyposazenie pokoi:
pojedyncze tézka, peten wezet sanitarny, TV, bezptatne WiFi).

2) wyzywienie:

a.

Pierwszy dzien - kolacja (w formie bufetu szwedzkiego bedzie sie sktadaé przynajmniej z dwdch
dan: zupa i drugie danie oraz napoju), dostepna w godzinach 18:00-21:00 dla wszystkich oséb
uczestniczgcych w seminarium. Osoby przyjezdzajgce po godzinie 21:00 otrzymajg kolacje
porcjowang dostepng w pokojach.

Drugi dzien ($niadanie, 2x serwisy kawowe, obiad i kolacja) i trzeci dzien ($niadanie, 2x serwisy

kawowe i obiad), w tym:

i. $niadanie w formie bufetu szwedzkiego dla wszystkich oséb uczestniczacych w szkoleniu
dostepny zgodnie z harmonogramem szkolenia. Bufet szwedzki bedzie sie sktadat m.in. z:
kietbasy i paréwek na ciepto, jajecznicy, nalesnikéw, zimnej ptyty wedlin, zimnej ptyty serow,
warzyw (minimum ogoérek, pomidor i papryka), satatki warzywnej, zimnego mleka, jogurtow
z ptatkami zbozowymi, pieczywa pszennego i zytniego, nielimitowanej kawy i herbaty, wody.

ii. 2 xserwis kawowy dla wszystkich 0séb uczestniczgcych w szkoleniu uzupetniany przed
rozpoczeciem przerw oraz w trakcie ich trwania — zgodnie z harmonogramem szkolenia.
Serwis kawowy bedzie sie sktadat z nielimitowanych: kawy (w tym kawa z ekspresu
wysokocisnieniowego), kilku rodzajow herbaty, min. 2 rodzaje mleka do kawy (jedno
roslinne), cukru, cytryny, wody niegazowanej i gazowanej, dwdch rodzajow sokéw, trzech
rodzajéw owocéw (np. mandarynki, banany i winogrono), dwéch rodzajow ciasta (wilgotne i
suche), dwdéch rodzajow ciastek. Kazdego dnia szkolenia podane bedg inne ciasta i ciastka.



iii. obiad dla wszystkich osdb uczestniczacych w szkoleniu dostepny zgodnie z harmonogramem
szkolenia. Obiad w formie bufetu szwedzkiego bedzie sie sktadat przynajmniej z: zupy, dwdch
propozycji potraw miesnych, jednej wegeterianskiej, jednej weganskiej, ziemniakdéw
gotowanych i opiekanych ziemniakow/ kaszy (do wyboru), dwéch rodzajow suréwek (do
wyboru), warzyw gotowanych, wody, kompotu.

Kazdego dnia obiad, w tym zaréwno zupa, jak i drugie dania bedg inne.

iv.  kolacja — dla wszystkich osdb uczestniczacych w szkoleniu. Kolacja bedzie w formie bufetu
szwedzkiego. Bedzie sie sktadaé przynajmniej z: zimnej ptyty wedlin, zimnej ptyty serdw,
warzyw (minimum trzy rodzaje), satatki warzywnej, pieczywa pszennego i zytniego, dania
cieptego, wytrawnego do wyboru: potrawa miesna, wegetarianska, weganska, sokow swiezo
wyciskanych, nielimitowanej kawy i herbaty, wody.

Uwaga — uzupetnianie potraw w trakcie: Sniadania, obiadu i kolacji bedzie odbywac sie na biezgco w trakcie

ich trwania (w godzinach wynikajacych z harmonogramu szkolenia). Positki nie mogg by¢ podawane na

zastawie jednorazowej.

3) wynajem sali konferencyjnej:

a.

sala konferencyjna dla minimum 90 osdb, ustawiona w uktadzie teatralnym, dostepna dnia
drugiego (od 9:00-17:00) i trzeciego (od 9:00-16:00).

sala musi znajdowac sie w tym samym obiekcie co noclegi (bez koniecznosci wychodzenia na
dwor), by¢ ogrzewana, klimatyzowana,

wyposazenie: krzesta i stoty ustawione teatralnie, stét dla prelegentéw, rzutnik, laptop,
nagtosnienie dla prowadzacych, ekran, wentylacja naturalna lub klimatyzacja, oswietlenie, dostep
do $wiatta naturalnego, flipchart, pisaki, darmowe WiFi, wskaznik laserowy,

sala musi uwzgledniaé oddzielne pomieszczenie dla ttumaczy symultanicznych,

sala musi by¢ wyposazona w system wspomagania stuchu np. petla indukcyjna, system FM lub
inny umozliwiajacy wzmocnienie dzwieku dla oséb z aparatami stuchowymi.

sala musi by¢ dostepna i w petni gotowa zgodnie z ww. wymogami co najmniej 1 godzine przed
rozpoczeciem konferencji. Bezawaryjnos¢ dziatania wszystkich urzadzen musi zostac
zademonstrowana zamawiajgcemu przed rozpoczeciem spotkania.

4) Dodatkowe wymagania zamawiajacego:

a)

b)

d)

wykonawca zobowigzany jest zapewnic osobe, ktéra bedzie do statej dyspozycji zamawiajacego, oséb
prowadzacych konferencje oraz uczestnikéw w miejscu konferencji przez caty czas jej trwania. Osoba
ta bedzie w szczegdlnosci odpowiedzialna za: przygotowanie sali, wspdtprace z obstugg obiektu,
przedstawicielami zamawiajgcego, obstuge techniczng i organizacyjng, a takze rozwigzywanie
wszelkich probleméw mogacych zaktécic¢ przebieg seminarium. Zamawiajacy nie pokrywa kosztéow
zwigzanych z pobytem (wyzywieniem) tej osoby podczas konferencji.

zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli obiektu przed dokonaniem wyboru lokalizacji, w tym
sali konferencyjnej zaoferowanej przez wykonawce, w zakresie spetnienia wymogdéw okreslonych w
oPZ,

parking dla ok. 40 pojazdéw w cenie ustugi, mozliwos¢ podjechania autokarem w odlegtosci max 50
m od wejscia do obiektu noclegowego,

szczegdtowa liczba uczestnikow i zamawianych noclegéw oraz positkdw bedzie podana przez
organizatora na 3 dni robocze przed datg rozpoczecia seminarium. Liczba ta bedzie podstawg do
wystawienia faktury przez Wykonawce.



3. Klauzula informacyjna

Dziatajac na podstawie art. 13 i 14 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osdéb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie
o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, w zwigzku z zapytaniem o
szacunkowg warto$¢ zamowienia, dalej: ,,Zapytanie”, Zamawiajacy przekazuje ponizej informacje dotyczace
przetwarzania danych osobowych.

Tozsamosc¢ administratora

Administratorem Panstwa danych osobowych jest Panstwowy Fundusz Rehabilitacji Osob
Niepetnosprawnych (PFRON) z siedzibg w Warszawie (00-828), przy al. Jana Pawta Il 13.

Dane kontaktowe administratora

Z administratorem mozna skontaktowac sie poprzez adres e-mail: kancelaria@pfron.org.pl, telefonicznie

pod numerem +48 22 50 55 500 lub pisemnie na adres siedziby administratora.

Dane kontaktowe Inspektora Ochrony Danych

Administrator wyznaczyt inspektora ochrony danych, z ktérym mozna skontaktowac sie poprzez e-mail:
iod@pfron.org.pl we wszystkich sprawach dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z

praw zwigzanych z przetwarzaniem.

Cele przetwarzania

Celem przetwarzania danych osobowych jest przeprowadzenie Zapytania oraz archiwizacja dokumentacji
zgromadzonej w jego wyniku. Dane osobowe mogg by¢ przetwarzane w celu realizacji przez administratora
jego uzasadnionego interesu, w tym ustalenia, dochodzenia lub obrony roszczen.

Podstawa prawna przetwarzania

Podstawg prawng przetwarzania danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO (realizacja przez
administratora obowigzku prawnego). W przypadku przetwarzania danych osobowych w celu realizacji
przez administratora jest prawnie uzasadnionego interesu podstawg prawng przetwarzania jest art. 6 ust. 1
lit. f RODO.

Zrédto danych osobowych
Administrator moze pozyskiwa¢ dane osobowe przedstawicieli podmiotu uczestniczacego w Zapytaniu za
jego posrednictwem.

Kategorie danych osobowych

Zakres danych dotyczgcych przedstawicieli podmiotu uczestniczgcego w Zapytaniu obejmuje dane osobowe
przedstawione w odpowiedzi na Zapytanie, w szczegdlnosci imie, nazwisko, stanowisko, adres poczty
elektronicznej lub numer telefonu.


mailto:kancelaria@pfron.org.pl
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Okres, przez ktory dane bedg przechowywane

Dane osobowe bedg przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji celu przetwarzania, zgodnie z
zasadami archiwizacji dokumentacji obowigzujgcymi u administratora.

Podmioty, ktérym bedg udostepniane dane osobowe

Dostep do danych osobowych moga mie¢ podmioty $wiadczgce na rzecz administratora ustugi doradcze, z
zakresu pomocy prawnej, pocztowe, dostawy lub utrzymania systemoéw informatycznych. Dane osobowe
moga by¢ udostepniane przez administratora podmiotom uprawnionym do ich otrzymania na mocy
obowigzujacych przepisdw, np. organom publicznym.

Prawa podmiotow danych
Osobom fizycznym, ktérych dotyczg dane osobowe przetwarzane przez administratora, przystuguje prawo:

1) na podstawie art. 15 RODO — prawo dostepu do danych osobowych i uzyskania ich kopii;

2) na podstawie art. 16 RODO — prawo do sprostowania i uzupetnienia danych osobowych;

3) na podstawie art. 17 RODO — prawo do usuniecia danych osobowych, z zastrzezeniem wyjgtkéw
przewidzianych w art. 17 ust. 3 lit. b, d oraz e RODO;

4) na podstawie art. 18 RODO — prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania danych;

5) na podstawie art. 21 RODO — prawo do whiesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych
na podstawie art. 6 ust. 1 lit. f RODO.

Prawo whniesienia skargi do organu nadzorczego

Osobom fizycznym, ktdrych dotyczg dane osobowe przetwarzane przez administratora, przystuguje prawo
whniesienia skargi do organu nadzorczego, tj. Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00 -
193 Warszawa, na niezgodne z prawem przetwarzanie danych osobowych przez administratora.

Informacja o dowolnosci lub obowigzku podania danych oraz o ewentualnych
konsekwencjach niepodania danych.

Podanie danych osobowych jest dobrowolne, ale konieczne dla uczestniczenia w Zapytaniu.

Informacja o zautomatyzowanym podejmowaniu decyzji.

Administrator nie bedzie podejmowat decyzji opartych na zautomatyzowanym przetwarzaniu danych
osobowych.

Realizacja obowigzku informacyjnego w imieniu administratora

Podmiot uczestniczgcy w Zapytaniu jest zobowigzany do przekazania informacji o przetwarzaniu danych
osobowych przez administratora osobom, ktorych dane zawarte sg w odpowiedzi na Zapytanie.

4. Informacje koricowe

1. Niniejsze zapytanie nie stanowi oferty w mysl art. 66 Kodeksu Cywilnego, jak rowniez nie jest
postepowaniem o udzielenie zamdwienia w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 11 wrzes$nia 2019 .
Prawo zamoéwien publicznych (t.j. Dz.U. z 2021 r. poz. 1129, z pdzn. zm.) oraz nie stanowi zobowigzania
dla Zamawiajacego do przyjecia ktorejkolwiek z ofert.



2. Oferty na formularzu szacowania wartosci zaméwienia nalezy sktadaé w formie elektronicznej na adres
turystyka@pfron.org.pl w nieprzekraczalnym terminie do 20.07.2023 r.

Zataczniki:

Formularz cenowy


mailto:turystyka@pfron.org.pl

